
Questions? 

Le Conseil de GastroSuisse a été 
recomposé lors des élections à 
Neuchâtel en 2024. Nous mettons 
l’accent sur nos membres ainsi que 
sur la force innovante et le dyna-
misme de notre Fédération. Nous 
renforçons l’image du secteur et 
suscitons l’intérêt des jeunes pour 
suivre une formation profession-
nelle dans l’hôtellerie-restauration 
grâce à notre initiative Avanti! Nous 
travaillons main dans la main avec 
les associations cantonales et les 
groupes sectoriels. Ensemble, nous 
pouvons agir pour nos membres, 
notre secteur, nos collaborateurs et 
nos clients.

Chère lectrice,
Cher lecteur,

Patrik Hasler-Olbrych, 
Directeur a.i.

Beat Imhof, Président
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Notre engagement

236
demandes de médias 
ont été traitées dans 
les meilleurs délais.

53
posts ont été publiés 
sur Instagram après  
le «go live» en  
septembre.

17
consultations ont été 
rédigées par le service 
de Politique écono-
mique sur des projets 
de loi.

3.8
millions de personnes 
ont pris connaissance 
de notre campagne 
d’image Avanti! en 
Suisse romande.

35 839
conseils juridiques ont 
été dispensés à nos 
membres par téléphone 
et par mail.

Rapport annuel 202420 562
personnes suivent 
GastroSuisse sur les 
réseaux sociaux.



Rétrospective de l’année 
écoulée
En 2024, l’hôtellerie-restauration a été confrontée à 
une pénurie de personnel et une hausse des prix. 
Mais il y a également eu de nombreux points positifs.

28 février: 
La plateforme METIERS 
HOTEL RESTO de Hotel-
lerieSuisse et GastroSu-
isse présente sa nouvelle 
image de marque. Elle 
met en valeur la diversité, 
la créativité et la passion 
pour le secteur de l’hôtel-
lerie-restauration.

1er février: 
Le pays de production du 
pain et des produits de 
boulangerie vendus en vrac 
doit être indiqué par écrit. 
La Confédération a fixé une 
période de transition d’un an 
durant laquelle les entreprises 
pouvaient appliquer la décla-
ration. Ce délai transitoire a 
expiré au 31 janvier 2025. 

1er septembre: 
GastroSuisse et le GastroJournal 
sont désormais présents sur la 
plateforme Instagram. Nous pré-
sentons des vidéos de profession-
nels qui relatent leur engagement 
pour le secteur et donnons des 
conseils aux établissements.

19 juini:  
 Lors de la soirée de gala de 
l’AD, la «Flamme de l’accueil» 
est décernée au chef étoilé 
Craig Penlington pour ses 
mérites exceptionnels au ser-
vice de la gastronomie suisse. 
Le président sortant Casimir 
Platzer est nommé président 
d’honneur.

18 novembre: 
Le «Restaurant historique 2025» 
est le Baratella à Saint-Gall. 
L’hôtel-restaurant Kreuz à Herz-
ogenbuchsee remporte quant 
à lui le prix ICOMOS «Hôtel 
historique» 2025.  

19 juin: 
La 133e Assemblée des délégués de 
GastroSuisse a lieu à Neuchâtel. Plus 
de 200 délégué/es élisent Beat Imhof 
en tant que nouveau président de 
GastroSuisse. 

15 octobre: 
GastroSuisse et la Société 
suisse de crédit hôtelier décer-
nent l’«Hotel Innovation Award» 
pour la neuvième fois. C’est le 
«Château de Raymontpierre» 
qui remporte la distinction 
cette année. Le projet montre 
comment associer au mieux 
innovation et tradition. 

25 novembre: 
Notre campagne d’image menée 
dans le cadre du projet Avanti! a 
débuté en Suisse romande. Un court-
métrage montre com-
ment le chef triplement 
étoilé Franck Giovannini 
et une brigade de jeunes 
talents transforment un 
parking austère de Bien-
ne en un lieu magique.
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